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（三）分项报价表

（适用于二标段）

序号 名称 产地 单位 制造商名称

投标报

价（费

率）

最高限价

（费率）
备注

1 肉类

修武县/

宁陵县/

南乐县

Kg

河南伊赛控股

发展有限公司

/牧原肉食品

有限公司/濮

阳禾丰食品有

限公司

103.80% 105% /

2 蔬菜 焦作市 Kg / 103.80% 105% /

3 水果 焦作市 Kg / 103.80% 105% /

4 干货 古田县 Kg
古田伟芹食品

有限公司
103.80% 105% /

5 调料 佛山市 箱

佛山市海天

(高明)调味食

品有限公司

103.80% 105% /

6 蛋类 温县 Kg
焦作永真农牧

发展有限公司
103.80% 105% /

注：

1.货物分项报价一览表的投标报价应包含“第四章 采购需求”的全部

内容，少填或漏填项的，视为包含在合计报价内。

2.货物规格参数如有详细描述可另作说明。以上表格如不适用，可划
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“/”。

3.供应商可对该产品的特性和优点作详细的文字说明。

4.供应商可根据需要自行增减表格行数。

5.供应商对所报相关内容的真实性负责，因弄虚作假导致的后果由供

应商自行承担。

供应商(盖章)：焦作市轩成餐饮配送有限公司

法定代表人（负责人或经营者等）或授权代表(签字或盖章)：

2026 年 7 月 1 日
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