o>
§$~%Eﬁ%¢¢ﬁﬂ%%>ow%ﬁﬂ<ﬁﬁéw¢%¢¢ﬁﬂ\%W%@%ﬁwum¢¢ﬁﬂ>%ﬂw
Oy
< TH R

1. S RE IS 11 [X S0 o 2 A M ROR B MR R IR H (BRI A4 B, J& 3t CRIE

A IR AT RATYD 5 AR GRIZD vy #EETT SRR AT AR A i B XS AE (kAR ,  Molk

N AL N, BN N_450 i, BFeEdich_98 Jivt, J&T Mo ChAlgl. ANEAE ., SO A

......

uiﬁﬂ,Xﬁ?ﬁﬁﬂmﬁiM@,ﬁﬁﬁ%g&%ﬁﬁﬁﬂ%%%,mﬁﬁEEﬁﬁﬂ%ﬁﬁ

ANAFE— NHITETE o

VE:

LM AT BN B P SR b — R, 0 b R R S A Ml P AN AR

2. AR PR IGTR H Xof L DAL R AR UE BT B AT R #AR O it W Tl AE B R G it )
R 5 R S AN B 2 B (O FERR /Nl RIBSFRAERLE @z (CLAEIBAL (2011)

300 5, #bkk, MO 200 ABLRECENICN40000 J576RA RN Ak . For, Mol A
20 ARULE, HZEMON 5000 F5c e A BRI AT AL Mok AGE 5 AKELE, HENIRA
1000 7370 M BA BRI /N Al ML ABE 5 KRR EGENRIRN 1000 7378 RA R B9 Al .

3. WSEHR, MIEHIERATIME, F/M YR RS RAGHET AR, SN EERER

BB S S TR
4. AT E RS TR MR E , B A B MR RV, BRriaE,
%
o
<V

N



	采购编号：鹤山财磋商采购-2025-12
	响应人： 鹤壁市奔流街农贸市场爱叶鸡肉店 （全称并加盖公章）
	法定代表人或其委托代理人：   （签字或盖章）
	2025 年 8 月 19 日
	目 录
	一、投标函及投标函附录
	二、法定代表人身份证明
	三、授权委托书
	四、资格审查资料
	五、工作实施方案
	六、其他资料
	一、投标函及投标函附录
	（一）投标函
	（二）投标函附录
	二、法定代表人身份证明
	三、授权委托书
	2．授权委托人身份证扫描件（正、反两面）

	四、资格审查资料
	（一）基本情况表
	（二）资格条件承诺书
	（三）中小企业声明函（服务）
	3.如实填报，根据招标信息公示办法，中小企业声明函需随结果公告进行公示，供应商对填报信息   的真实性负责。
	4.本项目为专门面向中小企业采购的项目，没有提供本声明函的将无法通过初步评审，按无效标处理。

	五、工作实施方案

	第一章 原材料管理措施
	第一节 食品原材料采购管理
	（一） 采购渠道与供应商资质审核
	（二） 食材品类与规格标准管理
	（三） 本地化采购优先与应急采购机制
	（四） 采购档案与票证资料管理

	第二节 食品原材料验收与检测
	（一） 到货验收流程与人员分工
	（二） 检测检验设备与检测项目
	（三） 检验合格证及动物检疫合格证管理
	（四） 不合格原材料处理与记录

	第三节 食品原材料储存管理
	（一） 储存环境与设施配置
	（二） 分类分区储存与标识管理
	（三） 储存温湿度监控与记录
	（四） 储存期间定期自检与抽查

	第四节 食品原材料可追溯管理
	（一） 食材溯源系统建设与应用
	（二） 进货、出库、配送全流程台账管理
	（三） 食材批次追踪与异常追溯处理

	第五节 食品原材料符合国家标准保障
	（一） 国家标准与行业标准执行情况
	（二） 食品安全法律法规合规性管理
	（三） 食品安全培训与制度落实


	第二章 食材配送方案
	第一节 配送组织与运输条件
	（一） 专职配送团队配置与岗位职责
	（二） 配送专用车辆配备与管理
	（三） 运输工具消毒与卫生保障
	（四） 封闭式运输与防护措施

	第二节 配送路线与时间安排
	（一） 配送路线优化与应急预案
	（二） 配送时间节点与准时率保障
	（三） 高峰期、节假日及极端天气配送安排

	第三节 食材储存与供应服务能力
	（一） 配送前中转仓储管理
	（二） 食材分拣与包装流程
	（三） 供应能力与库存调度机制

	第四节 食材货源及时令蔬菜供应保障
	（一） 时令蔬菜采购与供应计划
	（二） 应季水果与蔬菜品类保障
	（三） 货源短缺应急采购措施

	第五节 应急食品供应与配送保障
	（一） 应急食品储备与调配
	（二） 突发事件应急配送流程
	（三） 备用车辆与人员调度机制

	第六节 配送相关培训与服务提升
	（一） 配送人员岗前及在岗培训安排
	（二） 食品安全与服务规范培训内容
	（三） 培训考核与持续提升机制


	第三章 食品安全保障措施
	第一节 食材安全与质量保障
	（一） 食材采购安全控制措施
	（二） 食材运输与交付安全保障
	（三） 食材新鲜度与质保期管理

	第二节 食品卫生与无公害保障
	（一） 食品卫生管理制度落实
	（二） 无公害食材采购与检测
	（三） 食品添加剂与有害物质管控

	第三节 食材追根溯源保障
	（一） 食材批次信息记录与查询
	（二） 供应链全流程可追溯系统
	（三） 追溯异常处理与反馈机制

	第四节 食品安全法律法规执行
	（一） 食品安全法及相关法规执行情况
	（二） 食品安全标准文件管理
	（三） 食品安全责任制落实


	第四章 食品安全应急措施
	第一节 食品安全应急管理制度
	（一） 食品安全应急组织架构与职责分工
	（二） 食品安全应急物资储备
	（三） 应急演练与培训安排

	第二节 食品安全突发事件应急预案
	（一） 食品安全事故应急响应流程
	（二） 污染物品隔离与处理措施
	（三） 应急信息报告与沟通机制

	第三节 紧急预案完善与风险规避
	（一） 风险识别与预警机制
	（二） 应急预案定期修订与完善
	（三） 风险事件总结与改进措施

	第四节 突发情况应急供货方案
	（一） 极端天气应急配送安排
	（二） 重大事故及高峰期应急供货
	（三） 应急车辆与人员调配预案


	第五章 其他服务承诺
	第一节 售后服务体系建设
	（一） 售后服务人员岗位设置与职责
	（二） 售后服务流程与响应时限
	（三） 售后服务网点与联系方式

	第二节 问题响应与备份解决方案
	（一） 配送问题响应机制与处理流程
	（二） 备份供货方案与应急措施
	（三） 重大问题升级与采购人沟通机制

	第三节 回访与服务持续优化
	（一） 定期客户回访安排
	（二） 服务质量评估与改进
	（三） 客户意见收集与反馈处理


	第六章 人员管理方案
	第一节 配送人员健康管理
	（一） 健康证办理与档案管理
	（二） 定期健康检查与异常处理
	（三） 个人卫生与行为规范

	第二节 配送人员培训与考核
	（一） 食品安全知识培训安排
	（二） 合规操作与交通安全培训
	（三） 服务标准与沟通技巧培训
	（四） 培训考核与奖惩机制

	第三节 配送人员应急处理能力
	（一） 交通事故应急处理流程
	（二） 配送突发事件报告与处置
	（三） 破损商品上报与快速处理
	六、其他资料






