
一、技术要求

1、服务标准及要求：

品 类 品 名 质量要求

家禽类

鸡 配送渠道来源正规可溯，家禽要求表皮光滑、肉质新

鲜、去除内脏，根据不同家禽的特点呈现原有的自然

颜色，肌肉有光泽、不粘手。符合《食品安全国家标

准鲜(冻)畜、禽产品》GB2707-2016 标准、《冷鲜禽加

工经营卫生规范》要求及《鲜、冻禽产品》国家标准

(GB16869-2005)。

鸭

鹅

鹌鹑

鸽

家畜类
牛

配送渠道来源正规可溯。牛肉、羊肉等保证来自于正

规厂家，各种肉类应呈现其原有的自然颜色，表面湿

润不粘手，脂肪洁白，肉质紧密，有坚实感。符合《食

品安全国家标准鲜(冻)畜、禽产品》GB2707-2016 标准。羊

猪肉类

前腿

各种肉类应呈现其原有的自然颜色，表面湿润不粘手，

脂肪洁白，肉质紧密，有坚实感。符合《食品安全国

家标准鲜（冻）畜、禽产品》GB2707-2016 标准。

后腿

里脊

梅花

五花

肘子

肋排

腿骨

龙骨

扇子骨

鲜鱼类

草鱼 鱼体健康，体态匀称，体色鲜明，体表光滑，眼睛亮

丽，鳞片完好。鱼产品在水中游动自如,反应敏捷，无

伤残、无畸形、无病害；鳞片完整无损，无皮下出血

现象及红色鳞片，水产品等均符合国家《GB 2763-2016

食品安全国家标准食品中农药最大残留限量》及其他

相关标准

黑鱼

鲤鱼

鲫鱼

鲈鱼

其他常食鱼类

鲜虾螃蟹等海产品 符合国家相关产品质量标准

冻品类

冻猪肉
食材包装必须符合国家规范，必须有原产地标识，应

在明显位置标明制造商名称和地址、食材名称和重量、

生产日期和保质期限以及产品规格和 QS 认证等内容

冻牛肉

冻羊肉

冻海鲜类

干调类

香辛料

常见的辣椒、胡椒、花椒、小茴香、草果、肉蔻、八

角、桂皮等各类香料及粉末状。符合国家相关产品质

量标准要求

调味品

常见的生抽、醋、料酒、老抽、味精、白糖等全品类

调味品及全品类酱菜，符合 GB/T 20903-2007《调味品

分类》及其他相关标准

干菜 常见的笋干、干豆角、木耳、紫菜、羊肚菌、枸杞等



全品类干菜，符合国家相关产品质量标准

豆制品
常见的腐竹、豆棍、豆皮等全品类豆制品，符合国家

相关产品质量标准

粮油类 粮油

常见的大米、面粉、食用油、杂粮等，要求必须符合

卫生要求，不能有腐烂变质情况，不得有油脂酸败、

霉变、生虫、污秽以及其它可能对人体有害的物质，

符合 GB/T 1354-2018、GB/T 1355-2021、GB2716-2018

《食品安全国家标准植物油》、GB2763-2016《食品安

全国家标准》等国家相关产品质量标准要求。供货时，

每批次货物提供必要的质量证明材料；食用油需非转

基因产品

2、供应食材产品符合：

GB2707-2016《食品安全国家标准鲜(冻)畜、禽产品》标准

GB16869-2005《鲜、冻禽产品》国家标准

GB/T 20903-2007《调味品分类》

GB2716-2018《食品安全国家标准植物油》

GB2763-2016《食品安全国家标准》等

3、供应商应提供当季新鲜且经过初步分拣处理，其质量必须达到国家规定的无公害标

准。

4、供货使用的配送车辆必须为食材专用车辆，不得与其他货物共同或交叉使用同一运

输车辆，同时确保生、熟产品不混装运送。每车须配备不少于一名跟车人员，负责搬运、记

录等各项工作。

5、各分类食材相应的标准如有更新，按照最新修订的现行标准执行；附表中未列出的

产品也需达到相应的国家标准和行业标准，不再一一列举。

6、食材供应保障措施

供应商应提供食材供应保障措施，包含但不限于食材来源渠道、供应链等。

7、食材质量保证措施

供应商应提供食材质量保证措施，包含但不限于食材的来源、自查、加工、包装、保存、

运输、检验检疫等环节。

8、配送方案

供应商应提供配送方案，包含但不限于车辆配备、线路安排、全流程时间安排、储运条

件等。



9、食品留样措施

供应商应提供食品留样措施，包含但不限于留样食品盛放容器要求、放置条件要求、冷

藏时间要求、留样数量要求等。

10、退换货措施

供应商应提供退换货措施，包含但不限于包换、包调、包退等具体措施。

11、食品安全事故的处理措施

供应商应提供食品安全事故的处理措施，包含但不限于善后处理、后续监管、评估总结、

奖惩制度、应急响应等措施。

12、应急保障措施

供应商应提供应急保障措施，包括但不限于应急配送、极端天气等其他突发情况下的应

急保障措施。

13、供货记录管理方案

供应商应提供供货记录管理方案，包含但不限于采购记录制度、采购查验制度、档案管

理制度、索证索票制度等内容。

14、权责分工

供应商应提供权责分工，包含但不限于工作制度、岗位职责、岗位权限、监督机制等内

容。

二、商务要求：

1、付款方式：甲方按照日清月结的要求，对食品原材料货款每月结算一次。

2、服务期：一年。

3、服务地点：郑州市中原区财政局食堂。

4、质量要求：满足国家标准、行业标准及采购人要求。

5、服务标准及要求：满足磋商文件要求。
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